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BURGER FRITES

Burger de la Paillote 1400
Pain, steak haché 150g, double cheddar, bacon,tomates, oignons, sauce burger

Burger Normand 1 5.00€
Pain tartine, steak haché 150g, camembert, lard fumé, champignons, oignons, sauce burger

Burger Cocotte 14.00¢
Pain noir, filet de poulet mariné, double cheddar, bacon, oignon, sauce burger

VIANDES ET POISSONS -

Accompagnement frites ou salade

Steak haché 150q sauce au choix 10-°0¢
Piece de boeuf 250g sauce au choix 18:90¢
Tartare de beeuf 750g 14:00¢
Filet de poulet a la normande ISR
Fish and Chips Cabillaud sauce béarnaise 13:90¢

Sauce : poivre, camembert, échalote

SALADES -

Salade chévre chaud 1250
Salade, tartines de chévre, oeufs, lardons, tomate, sauce vinaigrette

Salade César 12.50€
Salade, croutons, poulet réti, copeaux de parmesan, carottes, sauce césar

CROQUES

Accompagnement frites ou salade

Croque-monsieur Pain de mie, créme fraiche, emmental, jambon T
Croque-madame Pain de mie, créme fraiche, emmental, jambon, oeuf sur le plat 8-°°¢
Croque-nanou Pain de mie, créeme fraiche, chévre, jambon, oeuf sur le plat 8:50¢

Croque-lolo =t
Pain de mie, créme fraiche, camembert, jambon, oignon, oeuf sur le plat

PLANCHES
Charcuterie Rosette, chorizo, andouille de Vire, jambon fumé 13:50¢
La Mixte Charcuterie et fromages 13:50¢
TARTINES -

Accompagnement frites ou salade

La Paillote 1390¢
Pain, sauce tomate, jambon fumé, fromage normand, oignons, champignons

Froide du pécheur 14:90€
Pain grillé, sauce blanche, avocat, radis, saumon fumé, crevettes marinées

SPECIALITES DE LA MAISON

Raclette normande 15.00€
Camembert chaud dans sa boite, charcuterie, pomme de terre

Gratin de nini 14-°0¢
Pomme de terre, lardons, andouille de Vire, poireaux, fromage normand,
champignons, oignons, créme fraiche, cidre

Parmentier de Poisson* 14-90¢
* choix selon arrivage

Tripes a la mode de Caen 12:50¢

MOULES FRITES *

Servies du vendredi soir au dimanche midi et pendant la saison

Mariniére Vin blanc, échalotes, persil 11-90€
A la créme Vin blanc, échalotes, persil, ail, créme fraiche (IF3aEE
De la Paillote 14-90¢

Vin blanc, échalotes, persil, camembert, tomates, créme fraiche

Supplément frites Possible pour tous les plats 3ECE

Supplément salade Possible pour tous les plats 208
FROMAGES -

Assiette de 4 fromages e

DESSERTS MAISON -

Café gourmand 7.50€
Thé gourmand 7.90€
Panna Cotta Fruits rouges 5:90€
Creme brilée 5.90€
Mousse au chocolat 5-40€
Délice normand 6.90€

CREPES, GAUFRES °

Crépes Gaufres

Nature 2.50€ 350

Sucre 2.70¢€ 3.70¢

Confiture Fraise, abricot, framboise 3.00¢ 4-00¢
Beurre sucre 3.00¢

Caramel beurre salé 3.70¢ 4-70€

Pate a tartiner sans huile de palme 3:80€ 4:80¢
Banane, chocolat 5.30¢€

Supplément chantilly 7-00€ 1 00€

COUPES GLACEES
1 boule 2 3
2.20€ 3.90€ 5.60€

Parfums crémes glacées vanille, café, caramel, chocolat noir, fraise,
menthe, noix de coco, rhum raisin, pistache

Parfums sorbets Cassis vegan, citron jaune vegan, pomme, mangue

Poire Belle Hélene * Glace vanille, chocolat noir, poire, chantilly 7-50€
La Paillote * Glace noix de coco, mangue, coulis de mangue, chantilly 7-50€
Chocolat Liegois * Glace chocolat, Chantilly, sauce chocolat 7-50€
Dame Blanche * Glace vanille, Chantilly, sauce chocolat i7-20€

Banana split * Banane, glace chocolat, fraise,vanille, chantilly, chocolat 7-°°¢
*3 boules de glace

COUPES ALCOOLISEES

Iceberg * Glace chocolat noir, menthe, peppermint

La Normandine * Glace pomme verte, Calvados

Coupe des iles * Glace noix de coco, rhum blanc, sauce chocolat
Colonel * Sorbet citron, vodka

Supplément chantilly

*3 boules de glace

BIERES 33c/

Delirium Red 8° ambrée
Hoegaarden 4,9° blanche

La Chouffe 8°blonde

Chimay Bleue 9°ambrée

La triple a la mode de Caen B/0 /a lie 9 ° blonde
La Caennette BIO /a lie 4,5 ° blanche
Teurgoule .PA. BIO 6°

La béte 8°ambrée

Mort Subite 4° rouge
Desperados 5,9°

Biere sans alcool 7664 33c/

PRESSIONS
25¢l
1664 5,5° 3.20¢
Grimbergen 6,7° 3.90€
Panaché, Monaco 3:90€

CIDRE * POIRE

Cidre bio local 33c/ 5,5°
Cidre bio local 75c/ 5,5°
Poiré local 33¢c/ 4°
Poiré local 75¢/ 4°

COCKTAILS

Mojito, Mojito fruits Rose, framboise, ananas

Sex on the beach

Zombie

Pina colada

Sans alcool Virgin mojito, Virgin Zombie, Virgin colada

APERITIFS

Martini 6¢/ Rouge, blanc, rosé

Muscat 6¢/

Porto 6¢/ Rouge, blanc

Blanc créme 72c/ Cassis, mire, péche, framboise
Pommeau local 6c/

Ricard 2c/

Rhum Kraken black 4c/

Vodka Zubrowska ou Sobieski 4c/
Jack Daniel’s 4c/

Suze é6c/

Grant's 4c/

Ameéricano 5c/ + eau gazeuse

Gin tonic 4c/ + schweppes

Whisky Coca 4c/ + Coca Cola
Suppléments Jus de fruit, Coca Cola

DIGESTIFS

Get 27, Get 31 6c¢/

Armagnac 4c/

Aberlour 170 ans d'age 4cl

Calvados 4c/ Hors d'age local
Cognac 4c/ Remy Martin

Rhum St James VS0P 4c/

Ti punch 4c/

Shooter rhum arrangé maison 3c/
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SIROPS « JUS

Sirops 25¢/

Menthe, grenadine, péche, fraise, violette, framboise, citron, Pulco citron, orgeat

Diabolo 25¢/

Diabolo banane kiwi 25c¢/

Limonade 25c¢/

Pago 20c/ Orange, abricot, ananas, pamplemousse, mangue, fraise
Jus bio local 25¢c/ Pomme, Poire

SODAS

Coca cola,Coca cola zéro 33c/
Orangina 25¢c/

Ice-Tea 25¢/

Sprite, Oasis, Fanta orange,
Schweppes, Schweppes Agrum 25¢c/
Red Bull 25¢/

EAUX

Evian, Badoit 50c/
Evian, Badoit 7.
Cristalline 50c/
Cristalline 7.
Perrier 33c/

CAFES * THES « CHOCOLATS

Expresso MALONGO commerce équitable 6c/
Décaféiné CENZO 6c/

Allongé 72¢/

Double-Expresso 72¢c/

Petit creme 76c¢/

Cappucino, Grand creme 25c/

Latte Machiatto 35c/

Thé et infusions DAMMANN

Chocolat chaud 25¢/

VINS

Vins blancs A.0.P

Muscadet sur lie JOSEPHINE Domaine Luneau Michel et Fils 75c/
Muscadet sur lie JOSEPHINE Domaine Luneau Michel et Fils 37.5c/
Coteau du Layon Domaine La Grande Chauviére 75c/

Cheverny Domaine Sauger 75cl

Vins rosés

Cabernet Sauvignon Domaine Luneau Michel et Fils -VF 75cl
Cabernet d’Anjou AOP Domaine des deux Moulins 75c/

Cote de Provence A.O.P SECRET D’ELISE Vignerons de St Tropez 75cl

Vins rouges A.O.P

Saumur Champigny Domaine Tuffeau 75cl
Saumur Champigny Domaine Tuffeau 37.5cl
Morgon Les Aubines 75c|

Cotes du Rhéne Domaine Lumian BIO 75cl
BLAYE Cotes de Bordeaux FOU D’AILE BIO 75cl

Crémant

Crémant de Loire L'EXTRA Langlois 75c|

Champagne

Ter Cru brut grand assemblage Regis Desbleds 75c/

Vins en BIB 1/4
Muscadet A.O.P. Domaine Luneau Michel et Fils 4.20¢
Rosé V.F Domaine Luneau Michel et Fils 4.40¢
Cabernet Franc Merlot V.F Domaine Luneau Michel et Fils 4.40¢

Vin au verre 73c/ sauf champagne et BIB

Prix nets TTC service inclus.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

MENU PAILLOTIN
moins de 12 ans

Steak haché frites ou Filet de poulet frites
Chopped steak fries or Chicken fillet fries
+
Sirop ou limonade Syrup or lemonade
+
Boule de glace ou mousse au chocolat
Ice cream scoop or chocolate mousse

8.00€
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